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Seccién |. Disposiciones generales
CONSEJO DE GOBIERNO
1007 Decreto 6/2020, de 31 de enero, por el que se aprueba el pliego de condiciones y el Reglamento del
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca
PREAMBULO
I

El Decreto 42/1985, de 1 de abril, aprobd el Reglamento de la Denominacioén de Origen Mahdn y del Consejo Regulador, y protegié con esta
denominacion a los quesos tradicionalmente designados bajo esta denominacion geografica que cumplian en la produccion, la elaboracion y
la maduracion todos los requisitos exigidos en el Reglamento y en la legislacion vigente. Este Decreto ha sufrido varias modificaciones,
entre otras, la que incorpord el término Menorca a la Denominacion de Origen Mahon, mediante el Decreto 52/1998, de 8 de mayo.

Sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas y alimentarios, el Reglamento (UE) 1151/2012 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 21 de noviembre de 2012, establece unos regimenes de calidad como base para identificar y proteger nombres y términos de los
productos agricolas que, por las técnicas agrarias o los métodos de transformacion utilizados para producirlos o por su lugar de produccion o
de elaboracion, les confieren un valor afiadido.

A la vez, el Reglamento mencionado, con el objetivo de ayudar a los productores de productos vinculados a una zona geografica, garantizar
a los nombres de estos productos una proteccion uniforme en todo el territorio de la Unidon Europea y proporcionar a los consumidores una
informacion clara sobre las caracteristicas de estos productos, establece un régimen de denominaciones de origen protegidas y de
indicaciones geograficas protegidas.

1

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Mahdn-Menorca ha impulsado una nueva modificacion de su reglamento en
cuanto al peso de la pieza de queso y el logotipo de identificacion, que se tramitd ante la Comision de la Union Europea y que fue aprobada
mediante el Reglamento de ejecucion (UE) 2018/1852 de la Comision, de 26 de noviembre de 2018, por el cual se aprueba una modificacion
que no es de menor importancia del pliego de condiciones de la denominaciéon de origen Mahon-Menorca inscrita en el Registro de
Denominaciones de Origen Protegidas y de Indicaciones Geograficas Protegidas.

I

En el ambito autonémico, el articulo 30.43 del Estatuto de autonomia de las Illes Balears, aprobado por la Ley organica 1/2007, de 28 de
febrero, establece que la Comunidad Autéonoma tiene la competencia exclusiva en materia de denominaciones de origen y otras indicaciones
de procedencia relativas a los productos de la comunidad auténoma, titulo competencial que legitima la aprobacion de esta norma, atendido
lo que establece el articulo 58.1 del Estatuto.

El articulo 132 de la Ley 3/2019, de 31 de enero, agraria de las Illes Balears regula las denominaciones de calidad diferenciada e incluye las
denominaciones de origen protegidas. En este sentido, establece que tienen que tener un «reglamento o pliego de condiciones» y la
disposicion final cuarta autoriza al Consejo de Gobierno de la Comunidad Auténoma de las Illes Balears y a los consejos insulares, en los
ambitos competenciales respectivos, para dictar las disposiciones reglamentarias necesarias para el desarrollo y la ejecucion de la Ley.

También hay que mencionar la Ley 1/1999, de 17 de marzo, que regula el Estatuto de los productores e industriales agroalimentarios de las
Illes Balears, que tiene como objeto garantizar la lealtad de las transacciones comerciales agroalimentarias y la proteccion de los derechos y
los intereses legitimos de los productores agrarios y de los industriales agroalimentarios en el territorio de las Illes Balears.

Finalmente, el Decreto 49/2004, de 28 de mayo, de régimen juridico y econdémico de los consejos reguladores y otros entes de gestion y de

control de denominaciones de calidad, en la disposicion adicional primera establece la necesidad de adaptar los consejos reguladores y los
B tcs asimilados de gestion y de control de denominacion de calidad a las prescripciones que se establecen. Esta adaptacion, en cuanto a la

i

Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca, no se ha llevado a cabo.

%Por eso y sobre la base de la exposicion anterior, para unificar en un solo texto normativo todas las modificaciones del Decreto 42/1985

primigenio, para incluir las ultimas modificaciones aprobadas por la Unién Europea y adaptar la estructura, la gestion y la funcion del
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Consejo regulador al marco normativo que establece el Decreto 49/2004, de 28 de mayo, se tiene que elaborar un nuevo texto del pliego de
condiciones y el Reglamento del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca.

De acuerdo con el articulo 129 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del procedimiento administrativo comun de las administraciones
publicas, quedan suficientemente justificados los principios de buena regulacion siguientes: de necesidad y eficacia, porque esta norma es el
instrumento adecuado para aprobar el pliego de condiciones y el Reglamento del Consejo Regulador de la Denominaciéon de Origen
Protegida Mahéon-Menorca; de proporcionalidad, dado que este decreto protege con la Denominacioén de Origen Protegida Mahon-Menorca
los quesos que retinan las caracteristicas y las condiciones del pliego de condiciones; de seguridad juridica, dado que se trata de una norma
que se inserta con caracter estable en el marco normativo autonémico; de transparencia, en relacion con lo que se tiene que destacar la
participacion ciudadana antes y durante el proceso de elaboracion de la norma, y, finalmente, de eficiencia, dado que la iniciativa normativa
no implica cargas administrativas innecesarias o accesorias.

Para acabar, se tiene que hacer mencion del Decreto 21/2019, de 2 de agosto, de la presidenta de las Illes Balears, por el que se establecen las
competencias y la estructura organica basica de las consejerias de la Administracion de la Comunidad Auténoma de las Illes Balears, y el
Decreto 9/2019, de 2 de julio, de la presidenta de las Illes Balears, por el que se determina la composicion del Gobierno y se establece la
estructura de la Administracion de la Comunidad Autéonoma de las Illes Balears. De acuerdo con el articulo 2.10.a) del Decreto 21/2019, la
Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacion ejerce las competencias en materia de denominaciones de origen mediante la Direccion
General de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural.

Por todo ello, a propuesta de la consejera de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de acuerdo con el Consejo Consultivo de las Illes Balears y
después de haberlo considerado el Consejo de Gobierno en la sesion de 31 de enero de 2020, dicto el siguiente

DECRETO

Articulo 1
Objeto

El objeto de este Decreto es aprobar el pliego de condiciones y el Reglamento del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
Protegida Mahdn-Menorca, que figuran como anexos [ y II.

Articulo 2
Producto protegido

Quedan protegidos con la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca los quesos que reunan las caracteristicas y las condiciones
del pliego de condiciones.

Articulo 3
Ambito de la proteccién

1. La proteccion otorgada a la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca es la que prevé el articulo 13 del Reglamento (UE) 1151
/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas y
alimentarios.

2. Queda prohibida la utilizacién en otros quesos de nombres, marcas, términos, expresiones, ilustraciones y signos que, por su similitud
fonética o grafica con los protegidos, puedan inducir a confundirlos con los protegidos por la Denominacion de Origen Protegida Mahon-
Menorca, incluso en el supuesto de que vayan precedidos de los términos tipo, estilo, envasado en u otros de analogos.

Articulo 4
Régimen sancionador

El régimen sancionador aplicable a lo que establece este Decreto es el que disponen la Ley 28/2015, de 30 de julio, para la defensa de la
calidad alimentaria; la Ley 1/1999, de 17 de marzo, del estatuto de los productores e industriales agroalimentarios de las Illes Balears; la Ley
3/2019, de 31 de enero, agraria de las Illes Balears, y el Real decreto 1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones y las sanciones
en materia de defensa del consumidor y la produccion agroalimentaria.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2020/14/1052833

Disposicion derogatoria uinica
Normas derogadas

i1#Se deroga el Decreto 42/1985, de 1 de abril, por el que se aprueba el Reglamento de la Denominacién de Origen Mahén y del Consejo
Regulador, el Decreto 89/1987, de 10 de septiembre, por el que se modifica el Decreto 42/1985, de primero de abril, de aprobacion del
Reglamento de la Denominacion de Origen Mahon y del Consejo Regulador; el Decreto 49/1993, de 3 de junio, por el que se modifica el
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Reglamento de la Denominacién de Origen Mahén y su Consejo Regulador; el Decreto 52/1998, de 8 de mayo, de modificacion del Decreto
42/1985, de 1 de abril, por el cual se aprueba el Reglamento de la Denominacion de Origen Mahon y de su Consejo Regulador, y el Decreto
106/2002, de 2 de agosto, por el cual se autoriza al consejero de Agricultura y Pesca para dictar disposiciones reglamentarias en materia de
denominaciones de calidad de productos agroalimentarios.

Disposicion final unica
Entrada en vigor

Este decreto entra en vigor el dia siguiente de haber sido publicado en el Boletin Oficial de las Illes Balears.

Palma, 31 de enero de 2020

La consejera de Agricultura, Pesca y Alimentacion El vicepresidente, presidente por suplencia del Consejo de
Juan Pedro Yllanes Suarez Gobierno
(por suplencia Decreto 11/2019, de 2 de julio, de la presidenta de Juan Pedro Yllanes Suarez
las Illes Balears (BOIB num. 88, de 3 de julio de 2020) (Art. 2 del Decreto 9/2019, de 2 de julio, de la presidenta
de las Illes Balears)
ANEXO I

Pliego de condiciones de la Denominacion de Origen Protegida Mahén-Menorca
A) Nombre del producto
Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca
B) Descripcion del producto

Queso de pasta prensada elaborado con leche de vaca de las razas frisona, mahonesa o menorquina o parda alpina; se admite de manera
eventual la adicion de leche de oveja de raza menorquina en un porcentaje maximo del 5 por 100.

La leche sera entera y limpia, sin conservador alguno y con una composicioén equilibrada entre grasas y proteinas, de acuerdo con las
caracteristicas de las razas y la época del afio, para que el producto final tenga un contenido en materia grasa no inferior al 38 por 100 sobre
el extracto seco.

Se establecen dos tipos de queso amparado: el Mahon-Menorca Artesano es el elaborado con leche cruda y el Mahon-Menorca el elaborado
en las queserias industriales a partir de leche sometida a algun proceso o método de conservacion.

Para los dos tipos se establecen las denominaciones semicurado, cuando la maduracion es inferior a 150 dias, y curado, cuando la
maduracion es superior a dicho periodo, teniendo en cuenta que en el Mahon-Menorca Artesano el tiempo minimo de maduracion ha de ser
de 60 dias.

Las caracteristicas del queso al término de su maduracion seran las siguientes:

- Forma: paralelepipedo de base cuadrada con los cantos y aristas redondeadas

- Altura: entre 5y 9 cm

- Peso: entre 0,6 y 4 kg

- Corteza: de consistencia compacta, grasienta y color variable entre amarillo y pardo-amarillento, presentando marcas de los
pliegues del lienzo (‘fogasser') en la cara superior de los artesanos.

- Pasta: textura firme, corte entero y color amarillo marfil.

- El sabor presenta los matices de acidez mitigados, un leve recuerdo lactico y preponderancia del picante en los curados, que se va
haciendo mas acusada en los de mayor maduracion.

- Ojos: de forma mas o menos redondeada, distribuidos irregularmente y en numero escaso, de tamafio variable que no supera el de
un guisante.

- Grasa: no inferior al 38 por 100 sobre extracto seco.

- Extracto seco total: no inferior al 50 por 100.
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C) Zona geografica

La zona de produccion de la leche y de elaboracion y maduracion del queso es la isla de Menorca, la segunda isla del archipiélago balear,
que es a su vez la mas oriental y septentrional.

Se encuentra a 18 millas nauticas de Mallorca y a 130 de Barcelona, con las coordenadas siguientes: entre los 39°48 ‘y 40°5' de latitud norte
y 3°47 y 4°20' de longitud este.

D) Elementos que prueban que el producto es originario de la zona

Los elementos que prueban que el queso de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca es originario de su zona de produccion
delimitada son:

a) Caracteristicas del producto

Las caracteristicas organolépticas, fisicas y quimicas del queso de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca,
mencionadas en el apartado B) de descripciéon del producto, estan relacionadas con el medio natural, asi como con los
procedimientos de produccion y elaboracion.

No obstante, dado que sdlo los consumidores de la zona o los mas habituados al consumo de este serian capaces de identificar el
queso con su origen, hace falta que este sea avalado.

b) Controles y certificacién que avalan el origen del producto:

1. La leche debe proceder exclusivamente de ganaderias inscritas y situadas en la isla de Menorca.

2. El ordefio y, en su caso, la conservacion, recogida y transporte de la leche estaran controlados por la entidad encargada
del control.

3. El queso amparado por la Denominacion de Origen se elabora exclusivamente en queserias inscritas en el correspondiente
registro y controladas por la entidad encargada del control.

4. La maduracion se realiza en locales inscritos y controlados por la entidad encargada del control.

5. El producto final se somete a los analisis fisicoquimicos y organolépticos adecuados para poder garantizar la calidad.

6. Superados todos los controles anteriores, el queso sale al mercado con la garantia de su origen materializada en el
logotipo de la Denominacion de Origen Protegida y un nimero de control.

E) Obtencion del producto

La leche destinada a la elaboracion del queso de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca procedera de ganaderias inscritas y
reunira las condiciones indicadas en el apartado B).

Las queserias artesanales elaboran el queso con leche cruda, inmediatamente después de cada ordefio; en cambio, las industrias lo pueden
elaborar con leche que haya sido sometida a algiin proceso o método de conservacion.

Para la coagulacion se utilizara la dosis de cuajo necesaria para que se realice en un tiempo minimo de 30- 40 minutos, a una temperatura
entre 30 y 34 °C; debiendo mantenerse esta temperatura durante el proceso de coagulacion, cortado y desuerado de la pasta.

El corte se hace hasta conseguir un grano de tamafio pequefio, en torno a 1 cm, que se deja reposar unos 10 minutos antes de eliminar el
suero.

El moldeado del queso Mahon-Menorca Artesano se hace manualmente mediante el fogasser, lienzo cuadrado de algodon; para el queso
Mahon-Menorca, pueden utilizarse moldes especiales que proporcionan la forma caracteristica del queso.

Después del prensado, que dura alrededor de 10 horas, se salan las piezas por inmersion en salmuera a saturacion durante un tiempo maximo
de 48 horas.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2020/14/1052833

Concluido el salado, los quesos se orean en locales ventilados durante un tiempo de 3 o 4 dias y posteriormente se trasladan a los locales de
maduracion, donde estaran hasta conseguir las caracteristicas peculiares del tipo de comercializacion (semicurado, inferior a 150 dias y
il cvrado, superior a 150 dias).

£ Durante la maduracion las piezas son volteadas y limpiadas externamente con cierta periodicidad.

Otra practica particular del queso Mahdn-Menorca Artesa es el tratamiento superficial de la corteza durante la maduracion, la cual se unta
con mantequilla de vaca, aceite de oliva o una mezcla de aceite de oliva y pimenton.
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Esta operacion, que se llevara a cabo en repetidas ocasiones durante el proceso de maduracion, impide el secamiento brusco de la corteza de
los quesos y les proporciona el color y aspecto externo caracteristico.

F) Vinculo
1. Historico

A causa de las condiciones del terreno y del clima, y especialmente de la influencia de los vientos, la ganaderia ha tenido en Menorca
siempre mas importancia que la agricultura.

Los antiguos navegantes griegos conocian la riqueza ganadera de la isla de Menorca a la cual denominaban Meloussa (‘tierra de ganado').
Hay constancia documentada de la elaboracion de queso en el siglo V por la carta enciclica del Obispo Sever el afio 417, que se conserva en
la Biblioteca Vaticana, asi como de un comercio importante de este producto desde la edad media con otros puntos del Mediterraneo. Desde
el siglo XV, la sociedad comercial de los hermanos Datini de Lucca (Toscana) extendio sus redes en la isla de Menorca, donde enviaban a
mercaderes para comprar lanas y quesos.

La primera dominacion britanica (1713-1756) dio un gran impulso a la ordenacion pecuaria y a la produccion de queso. El gobernador Kane
import6 vacas y puso en practica una politica encaminada a mejorar los pastos, y favorecio la produccion y exportacion quesera.

Durante el siglo XVIII, el Puerto de Mahon se incorpora como eslabon en el comercio con Oriente, entre Gibraltar y Malta. Las autoridades
militares, al relacionar las exportaciones de queso menorquin, afiadian Mahon para indicar el puerto de procedencia, con lo que —si bien el
producto era, y es, elaborado en toda la isla de Menorca— adquiri6 la denominacion Formatge Mahon-Menorca con la cual hoy se conoce.

Por la Orden de 12 de noviembre de 1980 del Ministerio de Agricultura se reconocio, con caracter provisional, la Denominacion de Origen
Mahon y se registr6 como Denominacion de Origen Protegida mediante el Reglamento (CE) 1107/96 de la Comision.

Posteriormente, el Reglamento 913/2001 de la Comision modifico la denominacion Mahon por Mahon-Menorca.
2. Natural
a) Orografia

La isla de Menorca tiene una extension aproximada de 689 kmz, en los que se distinguen dos zonas: la Tramuntana, en el norte, mas
abrupta, y el Migjorn, en el sur, con relieve mas suave y homogéneo, aunque con presencia de barrancos mas profundos. La cota
maéxima de la isla se encuentra en la montafa del Toro, de 358 m de altitud.

b) Suelos

Se distinguen marcadamente dos zonas geologicas: la franja costera, que va desde el Puerto de Mahon hasta el cabo de Favaritx,
constituida por un conjunto de terrenos primarios del carbonifero; se trata de sedimentos homogéneos, pelitas con intercalaciones de
grauvacas con niveles calcareos poco o nada detriticos a los cuales se superponen estratos del trias, que alternan con depoésitos
jurasicos y/o cretaceos, fruto de las sucesivas invasiones marinas.

La mitad meridional estd formada por una muestra calcarea y pedregosa, constituida integramente por sedimentos miocenos, que
aparece surcada por barrancos profundos.

¢) Clima

El clima es benigno, no sobrepasa los 34 °C en verano ni disminuye por debajo de los 5 °C en invierno; la temperatura media en
verano es de 23 °C y 10 °C en invierno.

La precipitacion media anual es un poco superior a los 600 mm, lo cual, junto con el abundante rocio, a causa de la alta humedad
relativa por la proximidad al mar, permite la obtencion de pasto suficiente para alimentar en la isla una cabafia bovina proxima a
20.000 cabezas, de las cuales aproximadamente 15.000 son vacas de ordefio.

d) Hidrografia

La red hidrografica esta constituida por lechos secos de torrente y barrancos por los cuales solo discurre el agua después de las
Iluvias fuertes. Los principales torrentes son el Gorg, Fontanelles, na Porca, Algendar y Trebaltiger.
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¢) Flora y prados naturales

Los prados naturales generalmente se asientan sobre terrenos dedicados anteriormente a ser labrados y que la actividad ganadera ha
desplazado al agricola.

Se trata de formaciones espontaneas de densas y altas hierbas en que predominan las gramineas y leguminosas de alto valor de
pasto. Los pastos son aprovechados directamente desde noviembre a mayo. Los excedentes de forraje son ensilados y henificados en
primavera (abril-mayo) con el fin de mantener al ganado los meses con falta de pastos.

La flora esta constituida principalmente por zulla, vallico, agropyrum, cebada, avena, tréboles y raigras.

Es frecuente la presencia de arbolado con un poco de matorral, representado por pies dispersos de encina, acebuche y pequeiias
manchas de lentiscos.

3. Sistemas de produccion y elaboracion

a) Produccion

Las condiciones de clima y suelo ya descritas han propiciado que la isla de Menorca haya decantado su produccion agraria hacia la
ganaderia de vacuno de leche.

La propiedad rural esta dividida en /locs, explotaciones agropecuarias regidas normalmente por una familia que habita en la casa,
cultivando la tierra y manejando el ganado, seglin practicas tradicionales.

Tradicionalmente se han llevado a término cultivos rotacionales. Asi aparecio la division en sementers (porciones) que permitia un
cultivo ciclico: el primer afio, cereales, el segundo, plantas forrajeras y el tercero, guaret (‘barbecho').

Las limitaciones de agua en Menorca, por su salinidad, profundidad de los acuiferos, prioridad para el consumo humano, etc., hacen
que el regadio sea escaso, y no alcance el 8 % de la SAU, localizado mayoritariamente en el término municipal de Ciutadella. Se
trata de producciones forrajeras que se asientan sobre parcelas rotacionales. Los cultivos base de las alternativas son la alfalfa y el
raigras italiano, que se alternan con maiz, sorgo, bersin y bromo.

La tendencia actual es ir hacia la siega en las parcelas mas aptas, manteniendo el pastoreo en vertientes y terrenos de dificil
mecanizacion.

Estas producciones son la base de la alimentacion del ganado, que lo aprovechara mediante el pastoreo controlado, mediante tanques
de otofio a primavera.

Durante el verano las vacas pastan de noche, consumiendo rastrojos.

La imagen caracteristica del paisaje menorquin, durante buena parte del aflo, es una combinaciéon de verdes de diferentes
tonalidades, segun los cultivos, prados o masas arboreas, surcado por una tupida red de paredes de piedra, relacionada con la
especializacion pecuaria de la isla y consecuencia de la escasa profundidad de las tierras y la abundancia de afloramiento de roca. Se
calcula que hay mas de 15.000 km de paredes de piedra que sirven de cerramiento de cercas o tanques que facilitan un pastoreo
racional y permiten ahorrar mano de obra en la custodia del ganado.

b) Elaboracion

Uno de los elementos mas peculiares de la elaboracion del queso Mahon-Menorca lo encontramos en su forma tradicional de
realizar el moldeado. La cuajada, una vez cortada y desuerada, se coloca en un lienzo cuadrado de algodén denominado fogasser,
que se suspende por sus cuatro vértices y se coloca sobre una mesa de escurrido, en la que, mediante hdbiles manipulaciones, se
consigue eliminar el suero y dar cohesion a la pasta.

Esta fase supone, ademas, un primer estadio del prensado en el que el queso empieza a adquirir su forma peculiar.

Acabada esta fase, se unen los cuatro vértices del lienzo, atandolo con el //igam, cordel resultante del trenzado de hilos finos con un
palito en su extremo que sirve para favorecer el tensado. El /ligam aprieta la bolsa a medida que el cordel da vueltas alrededor de los
cuadro vértices unidos del fogasser, pero sin llegar a hacer nudos, simplemente por la tension del cordel.

Las arrugas provocadas por la unién de los cuatro vértices del lienzo dejan durante el prensado una marca especial en la cara
superior del queso, que se llama mamella.

Después del prensado, se retira el lienzo de las piezas y se sumergen en salmuera.

Otra practica particular del queso Mahon-Menorca Artesano es el tratamiento superficial de la corteza durante la maduracion,
untandola con manteca de vaca, aceite de oliva o una mezcla de aceite de oliva y pimentdn. Esta operacion, que se realizara en
repetidas ocasiones durante el proceso de maduracion, impide el secado brusco de la corteza de los quesos, y les proporciona el color
y aspecto externo caracteristico.

G) Estructura de control

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca
Carretera des Grau, km 0,5.

5 07700 - Mahon (Menorca). Illes Balears. Espafia.
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Teléfono: 971 36 22 95 Fax 971 36 82 60
Email: quesomahon@infotelecom.es
http://www.quesomahonmenorca.com

Es una organizacion autorizada por la autoridad competente y acreditada por la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC) con el nimero:
96 /C-PR 179.

H) Etiquetado
Figurara obligatoriamente la mencién Queso Mahon-Menorca.

La etiqueta del queso destinado al consumo incluira el logotipo de la Denominacion de Origen Protegida y un nimero de control.

hY

QUESO

MENORCA

N3omo 3a N2

0
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ANEXO IT
Reglamento del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca

TITULO I
CONSEJO REGULADOR

Articulo 1
Definicion y régimen de actuacion

1. El Consejo Regulador es una corporacion de derecho publico de base asociativa, a la cual se atribuye la gestion de la Denominacion de
Origen Protegida Mahon-Menorca, con las funciones que determinan el Decreto 49/2004, de 28 de mayo, de régimen juridico y econdmico
de los consejos reguladores y de otros organismos de gestion y de control de denominacion de calidad, y el resto de normativa que le sea
aplicable.

2. El Consejo Regulador tiene personalidad juridica propia, autonomia econémica, plena capacidad juridica y capacidad de obrar para el
cumplimiento de sus funciones. Con respecto al régimen juridico, el Consejo Regulador esta sujeto, con caracter general, al derecho privado,
excepto en las actuaciones que impliquen el ejercicio de potestades o funciones ptiblicas, en las que se debe aplicar el derecho administrativo.

3. El consejero ejecutivo del departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca ejerce la tutela
administrativa del Consejo Regulador.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan caracter particular y afecten a una pluralidad de sujetos se deben hacer publicos
mediante circulares expuestas en las oficinas del Consejo Regulador o por otros sistemas que permitan la difusion. Los acuerdos de caracter
particular que adopte el Consejo Regulador se deben notificar de manera individual.

5. Los acuerdos y las decisiones del Consejo Regulador que afectan el control o certificacion se deben comunicar a las entidades de
certificacion autorizadas para certificar el queso de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca y al Departamento de Medio

=—— Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca en un plazo maximo de diez dias a contar desde que se hayan adoptado.

%6. Contra los actos y los acuerdos del Consejo Regulador sujetos al derecho administrativo se puede interponer un recurso de alzada ante el

consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca en el plazo y con los
requisitos que establece la normativa que regula el procedimiento administrativo.
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7. La estructura interna y el funcionamiento del Consejo Regulador se deben regir por principios democraticos.
8. El ambito de competencia del Consejo Regulador esta determinado:

a) En cuanto al territorio, por la zona de produccion, elaboracion y maduracion.

b) Con respecto a los productos, los destinados a la elaboracion de Queso de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca
en cualquiera de las fases de produccion, elaboracion, maduracion, envasado, almacenaje y circulacion.

¢) Con respecto a los sujetos, para las personas fisicas o juridicas, o la agrupacion de estas personas, inscritas en cualquiera de los
censos.

Articulo 2
Finalidades y funciones

1. La finalidad del Consejo Regulador es la representacion, la defensa, la garantia y la promocion del Queso de la Denominacioén de Origen
Protegida Mahon-Menorca.

2. De acuerdo con el Decreto 49/2004 y con el resto de normativa que sea aplicable, el Consejo Regulador ejerce las funciones siguientes:

a) Proponer las posibles modificaciones del Reglamento al consejero de Medio Ambiente, Agricultura y Pesca del Gobierno de las
Illes Balears.

b) Velar por el prestigio y el fomento de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca.

¢) Orientar la produccion y la calidad de los quesos, promocionar los quesos amparados e informar a los consumidores sobre la
Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca, en particular, sobre sus caracteristicas especificas de calidad.

d) Velar por el cumplimiento de este Reglamento y del pliego de condiciones, y denunciar cualquier uso incorrecto que se haga
delante de los 6rganos administrativos y jurisdiccionales competentes.

e) Crear y mantener actualizados los censos de inscritos de la Denominacién de Origen Protegida Mahon-Menorca.

/) Establecer los requisitos minimos de control a que se debe someter cada operador inscrito en las fases de produccion, elaboracion,
envasado, almacenaje y comercializacion del producto amparado y, si procede, los requisitos minimos de control para la concesion
inicial y para el mantenimiento de la certificacion.

g) Establecer los requisitos que debe cumplir el etiquetado de los productos amparados en relacion con los aspectos relacionados con
el queso Mahon-Menorca.

h) Expedir, si procede, los certificados, y establecer los mecanismos de control.

i) Elaborar las estadisticas de produccion, elaboracion y comercializacion de los productos amparados, y cualquier otra informacion
que sea requerida, y comunicar esta informacion al Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de
Menorca.

Jj) Establecer y gestionar las cuotas obligatorias para financiar el Consejo Regulador, de acuerdo con lo que dispone este Reglamento.
k) Elaborar anualmente una memoria de las actividades que se han llevado a cabo y de la gestion econdmica del patrimonio,
practicar la liquidacion del presupuesto del ejercicio anterior dentro del primer semestre y elaborar el presupuesto corriente de
ingresos y gastos, antes de acabar el primer trimestre del afio. Estos documentos deben ser aprobados por el Pleno y enviados al
Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca en un plazo maximo de treinta dias a
contar desde la aprobacion.

1) Colaborar con las autoridades competentes en materia de denominaciones de origen protegidas, en particular, en el mantenimiento
de los censos publicos oficiales, y con los organismos oficiales de control.

m) Velar por el desarrollo sostenible de la zona de produccion y elaboracion.

n) Ejercer las competencias que le atribuyan las administraciones ptblicas mediante delegacion o encargo de gestion.

o) Colaborar con las administraciones, empresas publicas o privadas, sociedades mercantiles, asociaciones o fundaciones con
actividades relacionadas con la defensa, el control, la investigacion, la comercializacion o la promocion de los quesos amparados por
la Denominacion de Origen Protegida.

3. Las funciones que especifica el apartado 2 son consideradas obligaciones en los términos que establece la normativa aplicable.

4. El Consejo Regulador debe adoptar los mecanismos necesarios que garanticen el origen y la calidad de los productos y los procesos de
produccion, elaboracion, almacenaje, envasado, etiquetado y comercializacion

Articulo 3
Composicion del Consejo Regulador

1. Los drganos del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida Mahon-Menorca son:

a) El Pleno
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b) El presidente

¢) El vicepresidente

d) El secretario

e) Las comisiones permanentes

2. El procedimiento para elegir a los titulares de estos drganos es el que establece el Decreto 139/2002, de 22 de noviembre, por el que se
regula el proceso electoral para la renovacion de los miembros de los consejos de las denominaciones de calidad agroalimentaria.

3. El Consejo Regulador, para las funciones que tiene encomendadas, debe disponer del personal o los servicios necesarios, cuya direccion
recae en la persona que designe el Pleno.

4. Para llevar a cabo sus actividades, el Consejo Regulador puede disponer de personal contratado en régimen de derecho laboral, siempre
que tenga dotacion aprobada para este concepto en los presupuestos.

5. Los miembros y el personal del Consejo Regulador estan obligados a guardar confidencialidad absoluta respecto de la informacion y los
datos que recojan y conozcan en el curso de las actividades propias

Articulo 4
El Pleno del Consejo Regulador

1. El Pleno del Consejo Regulador esta formado por:

a) Un presidente, designado por el consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo
Insular de Menorca, a propuesta del Pleno.

b) Un vicepresidente, designado por el consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo
Insular de Menorca, a propuesta del Pleno.

¢) Cuatro vocales, en representacion del sector ganadero, elegidos por los inscritos en el censo de ganaderias y entre estos.

d) Cuatro vocales, en representacion de los sectores de queserias y de locales de maduracion, elegidos por los inscritos en el censo
de queserias y de locales de maduracion y entre estos.

e) Dos vocales técnicos con conocimientos de ganaderia e industria lactea, con voz pero sin voto, designados por el consejero
ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca.

2. Los vocales electos del Pleno del Consejo Regulador se eligen por sufragio libre, directo, igualitario y secreto entre todos los miembros
inscritos en los diferentes censos que gestiona el Consejo Regulador con actividad, de acuerdo con lo que establece el Decreto 139/2002.

3. Una misma persona fisica o juridica no puede tener representacion doble en el Pleno del Consejo Regulador, ni directamente ni por medio
de firmas, filiales o socios de la misma empresa.

4. Para cada uno de los cargos de vocal del Consejo Regulador se debe designar un suplente, elegido de la misma manera que el titular.
5. Las vocalias se renovaran cada cuatro afios. Los vocales pueden ser reelegidos.

6. En caso de cese de un vocal por cualquier causa, debe ser sustituido por su suplente, si bien el mandato del nuevo vocal solo durara hasta
que se haga la primera renovacion del Pleno del Consejo Regulador.

7. El plazo para la toma de posesion de los vocales es, como maximo, de un mes a contar desde la fecha de la designacion.

8. Se debe dar de baja del Pleno del Consejo Regulador a cualquier miembro que, durante el periodo de vigencia de su cargo, sea
sancionado, tanto si lo es personalmente como si lo es la firma a la cual pertenece, por la comisién de una infracciéon grave en las materias
que regulan este Reglamento o el Pliego de Condiciones.

9. También es motivo de baja no asistir injustificadamente a tres sesiones consecutivas o cinco alternas, darse de baja en los censos o dejar
de estar vinculado al sector que representa.

10. El Pleno del Consejo Regulador se debe reunir cuando lo convoque el presidente, por iniciativa propia o bien a peticion de la mitad de
los vocales, como minimo una vez cada trimestre.

11. Las sesiones del Pleno del Consejo Regulador se rigen por lo que se establece a continuacion:

a) Se deben convocar mediante una comunicacion personal a los miembros por cualquier medio valido en derecho que deje
constancia de la recepcion de esta comunicacion, con al menos cuatro dias de antelacion.
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b) La convocatoria debe ir acompafiada del orden del dia de la sesion, en el cual no se pueden tratar mas asuntos que los que se
seflalen previamente, a menos que estén presentes todos los miembros del Pleno y se declare la urgencia del asunto con el voto
favorable de la mayoria.

¢) Para incluir en el orden del dia un asunto determinado, es suficiente que lo solicite un vocal con ocho dias de antelaciéon como
minimo.

d) En caso de necesidad y cuando lo requiera la urgencia del asunto, a juicio del presidente o de la mitad de los vocales, se deben
citar los vocales de la manera establecida en el apartado a) con dos dias de antelaciéon como minimo.

e) Para que la constitucion de la sesion sea valida, es necesaria la presencia del presidente y del secretario o, si procede, de los que
los sustituyan, y mas de la mitad de los miembros del Pleno.

f) Cuando un titular no pueda asistir a la sesién lo debe notificar a su suplente, para que lo sustituya, y al presidente o al secretario
del Consejo Regulador.

g) Los acuerdos se adoptaran por mayoria simple de los miembros presentes con derecho al voto. El presidente tiene derecho al voto
de calidad. Las propuestas de modificacion del pliego de condiciones o de modificacion de este Reglamento necesitan la aprobacion
de las dos terceras partes de los miembros con derecho al voto.

h) Los asistentes a las sesiones estan obligados a conservar el secreto de las deliberaciones y a no hacer uso de la informacion de
terceros a la cual tengan acceso.

12. Son funciones del Pleno del Consejo Regulador:

a) Gestionar la Denominacion de Origen Protegida Mahén Menorca.

b) Aprobar el sistema de gestion de la calidad de la Denominaciéon de Origen Protegida Mahén-Menorca y enviarlo al consejero
ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca.

¢) Aprobar el presupuesto corriente de ingresos y gastos.

d) Aprobar la memoria anual de las actividades que se han llevado a cabo.

e) Aprobar la memoria de la gestion econdmica y la liquidacion del presupuesto del ejercicio anterior.

f) Elevar la propuesta de presidente y vicepresidente al consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de
Biosfera del Consejo Insular de Menorca.

g) Aprobar, si procede, el reglamento de organizacion y funcionamiento del Consejo Regulador.

h) Ejercer todas las funciones no asignadas a otro érgano del Consejo Regulador.

Articulo 5
El presidente del Consejo Regulador

1. El presidente del Consejo Regulador ejerce la representacion legal del Consejo Regulador y preside el 6rgano colegiado.
2. Son funciones del presidente:

a) Representar al Consejo Regulador. Puede delegar esta representacion de manera expresa en un miembro del Consejo Regulador
en los casos que sea necesario.

b) Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y complementarias.

¢) Administrar los ingresos y los fondos del Consejo Regulador y ordenar los pagos correspondientes, de conformidad con los
acuerdos del Pleno.

d) Convocar y presidir las sesiones del Pleno del Consejo Regulador, fijar el orden del dia, someter a la decision de este los asuntos
de su competencia y ejecutar los acuerdos adoptados.

e) Contratar, suspender o renovar al personal del Consejo Regulador, con la autorizacion previa del Pleno.

f) Organizar y dirigir los servicios del Consejo Regulador.

g) Informar al consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca de
las incidencias que ocurran en la produccion y en el mercado.

h) Enviar al consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca los
acuerdos que adopte el Pleno, para el cumplimiento general, en virtud de las atribuciones que le confiere este Reglamento, y también
los que, por su importancia, estime que la administracion competente deba conocer.

i) Ejercer cualquier otra funcion que el Pleno del Consejo Regulador acuerde o que le encomienden las administraciones ptblicas, en
el ambito de las competencias respectivas.

3. El presidente ejerce el mandato durante cuatro afios y puede ser reelegido.

4. El presidente cesa:

a) Al expirar el plazo de su mandato.
b) A peticion propia, una vez el Pleno acepta la dimision.
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¢) Por decision motivada del consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular
de Menorca, a propuesta del Pleno.

5. En caso de cese o defuncion del presidente, el Pleno del Consejo Regulador, en el plazo de un mes, debe proponer a un candidato para la
presidencia al consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca. La duracion
del mandato del nuevo presidente se extiende unicamente hasta que se lleve a cabo la primera renovacion del Pleno.

Articulo 6
El vicepresidente del Consejo Regulador

1. Son funciones del vicepresidente:

a) Asistir a las reuniones del Pleno del Consejo Regulador, con voz pero sin voto. Tiene derecho al voto cuando ejerza de presidente.
b) Colaborar en el desarrollo de las funciones del presidente.

¢) Ejercer las funciones que el presidente expresamente le delegue.

d) Sustituir al presidente en los casos de vacante, ausencia o enfermedad.

2. El vicepresidente ejerce el mandato durante cuatro afios y puede ser reelegido.
3. El vicepresidente cesa:

a) Al expirar el plazo de su mandato.

b) A peticion propia, una vez el Pleno acepta la dimision.

¢) Por decision motivada del consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular
de Menorca, a propuesta del Pleno.

4. En caso de cese o defuncion del vicepresidente, el Pleno del Consejo Regulador, en el plazo de un mes, debe proponer a un candidato para
la vicepresidencia al consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca. La
duracion del mandato del nuevo vicepresidente se extiende unicamente hasta que se lleve a cabo la primera renovacion del Pleno.

Articulo 7
El secretario

1. El Consejo Regulador debe disponer de un secretario designado por el Pleno, a propuesta del presidente, de quien depende directamente.

2. Le corresponden la direccion, la gestion y la coordinacion general técnica y administrativa de los 6rganos, los servicios y las dependencias
del Consejo Regulador; ademas, ejerce las funciones siguientes:

a) Dirigir y gestionar al personal al servicio del Consejo Regulador.

b) Redactar el anteproyecto del presupuesto y la memoria anual de actividades.

¢) Actuar como secretario del Pleno, con voz pero sin voto.

d) Velar por el cumplimiento de la normativa vigente, y advertir de cualquier desviacion que se pueda producir.

e) Convocar, por orden del presidente, las sesiones del Pleno.

f) Expedir los certificados a requerimiento de las autoridades competentes o a peticion motivada de las personas interesadas.

g) Cumplir las o6rdenes que reciba del presidente, de acuerdo con el Reglamento, el sistema de gestion de la calidad y la normativa
vigente.

h) Ejercer cualquier otra funcion que le atribuyan la normativa vigente o el sistema de gestion de la calidad.

Articulo 8
La Comision Permanente

1. Para resolver cuestiones de tramite y en los casos en que se estime necesario, el Pleno del Consejo Regulador puede constituir una o varias
comisiones permanentes, que estaran formadas por el presidente y dos vocales titulares, uno del sector ganadero y otro de los sectores de
queserias y de locales de maduracion, designados por el Pleno del Consejo Regulador.

2. En la sesion en que se acuerde la constitucion de la Comision Permanente se designaran los miembros que la forman y también se
acordaran las misiones especificas que le corresponden y las funciones que deba ejercer. Todos los acuerdos que se tomen en la Comision

Permanente se deben comunicar al Pleno del Consejo en la primera reunion que se lleve a cabo.
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TITULO II
CENSO

Articulo 9
Los censos

1. El Consejo Regulador debe gestionar los censos siguientes:

a) Censo de ganaderias.
b) Censo de queserias.
¢) Censo de locales de maduracion.

2. Las comunicaciones de inscripcion en los censos, en impresos normalizados y en los formatos establecidos, se deben dirigir al Consejo
Regulador acompafiadas de la documentacion que requiera el sistema de gestion de la calidad.

3. El Consejo Regulador, para inscribir los operadores en los censos, debe llevar a cabo los actos necesarios para comprobar los datos
indicados en las solicitudes de inscripcion que tenga que resolver.

4. El Consejo Regulador debe denegar las solicitudes que no se ajusten a los preceptos del Reglamento o a los acuerdos adoptados por el
Consejo Regulador.

5. En caso de que el solicitante no esté de acuerdo con la resolucion de inscripcion en el censo, puede interponer un recurso de alzada ante el
consejero ejecutivo del Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca.

6. Para la vigencia de las inscripciones es indispensable cumplir, en todo momento, los requisitos que establecen este titulo, el pliego de
condiciones y el sistema de gestion de la calidad y procedimientos, y comunicar cualquier variacion que se produzca en los datos
suministrados en la inscripcion inicial. La inscripcion a estos censos no exime de la obligacion de inscribirse en cualquiera otro que
establezca la legislacion vigente.

Articulo 10
Censo de ganaderias

1. En el Censo de ganaderias Ginicamente se pueden inscribir las explotaciones ganaderas situadas en la zona de produccion, inscritas
previamente en el Registro Insular Agrario de Menorca.

2. En la inscripcion deben figurar los datos que establezca el sistema de gestion de la calidad.

3. El Consejo Regulador facilitara a las personas fisicas o juridicas inscritas en el Censo de ganaderias un documento en que se acredite la
inscripcion.
Articulo 11

Censo de queserias

1. Se deben inscribir en el Censo de queserias todas las queserias situadas en la zona de elaboracion que sean aptas para elaborar quesos que
puedan optar a utilizar la Denominacién de Origen Protegida Mahén-Menorca y que cumplan todos los requisitos que estipulan el pliego de
condiciones, el Reglamento y el sistema de gestion de la calidad.

2. En la inscripcion figuraran los datos que establezca el sistema de gestion de la calidad.

3. En las queserias inscritas se podran elaborar otros quesos de tipo diferente del de los quesos protegidos, siempre que sean
facilmente identificables por el formato o aspecto externo. Las queserias que elaboren diferentes tipos de queso se someteran a las normas
que a este efecto establezca el sistema de gestion de la calidad de la Denominacion de Origen Protegida para controlar estos productos.

Articulo 12
Censo de locales de maduracion

1. El Censo de locales de maduracion contara con todos los establecimientos situados en la zona de elaboracion que se dedican a madurar las

-Hfogasses de queso y que puedan optar a ser comercializados como Denominaciéon de Origen Protegida Mahén-Menorca y que cumplan todos

los requisitos que se establecen en el pliego de condiciones, el Reglamento y el sistema de gestion de la calidad.

2. En la inscripcion, figuraran los datos que establezca el sistema de gestion de la calidad.

i
1
B2
___
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3. Los locales de maduracion inscritos podran madurar quesos no amparados por la Denominaciéon de Origen Protegida, siempre que estos
sean facilmente identificables por el formato o aspecto externo y no se puedan confundir con los quesos protegidos. Estos maduradores se
someteran a las normas que a este efecto establezca el sistema de gestion de la calidad de la Denominacion de Origen Protegida para
controlar estos productos.

Articulo 13
Vigencia de los censos

1. Para la vigencia de las inscripciones en los censos es indispensable cumplir en todo momento los requisitos que establecen este
Reglamento, el pliego de condiciones, el sistema de gestion de la calidad y los acuerdos del Consejo Regulador.

2. El operador debe comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion que afecte a los datos suministrados en la inscripcion.
3. El Consejo Regulador puede revocar las inscripciones cuando los titulares no se atiendan a los preceptos que se establezcan.

4. El Consejo Regulador debe comprobar periddicamente la exactitud de las inscripciones y adoptar las medidas adecuadas para asegurar que
se cumplen los preceptos aplicables.

5. Las inscripciones en los diferentes censos se deben renovar cada cuatro afios en la forma que determine el Consejo Regulador.
6. Las inscripciones y las bajas en el censo son voluntarias.

TiTULO 111
DERECHOS Y OBLIGACIONES

Articulo 14
Titulares de los derechos y de las obligaciones

1. Sélo las personas fisicas o juridicas inscritas en los censos de la Denominacioén de Origen Protegida Mahon-Menorca pueden producir
leche destinada a elaborar quesos de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca; elaborar o madurar quesos de la Denominacion
de Origen Protegida Mahon-Menorca.

2. Sélo se puede aplicar la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca en los quesos elaborados con leche de ganaderias inscritas
en el Censo de ganaderias, elaborados y madurados en establecimientos inscritos en los Censo de queserias y de maduradores; y producidos
y elaborados de acuerdo con las normas que establezcan el pliego de condiciones, el sistema de gestion de la calidad y este Reglamento, y
que cumplan las caracteristicas analiticas y organolépticas propias que establece el pliego de condiciones.

3. Las personas inscritas en los censos estan obligadas a cumplir las disposiciones de este Reglamento, el Pliego de Condiciones, el sistema
de gestion de la calidad, los acuerdos del Consejo Regulador y las normas que, en el ambito de las propias competencias, dicten las
autoridades competentes del Consejo Insular de Menorca, del Gobierno de las Illes Balears, el Estado espafiol y la Union Europea.

4. Las personas inscritas en los censos estan obligadas a satisfacer las cuotas aprobadas por el Pleno del Consejo Regulador.

5. Para ejercer cualquier derecho que establece este Reglamento o para beneficiarse de los servicios del Consejo Regulador, las personas
titulares de explotaciones ganaderas, queserias y locales de maduracion deben estar al dia del pago de sus obligaciones econdmicas con el
Consejo Regulador.

6. El Consejo Regulador debe comunicar al Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca los
acuerdos que afecten a los derechos y las obligaciones de las personas inscritas.

Articulo 15
Actividades permitidas y prohibidas

Las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas queserias y locales de maduracion solo podran tener almacenados los productos
susceptibles de ser amparados por la DOP, en los locales declarados en la inscripcion. Se podran tener almacenados los productos no
amparados por la DOP, siempre y cuando se garantice la trazabilidad de los productos amparados.

Articulo 16
Identificacion de los inscritos

1. El Consejo Regulador dispondra de un logotipo registrado como simbolo de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca.

et
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2. Asimismo, el Consejo Regulador podrd hacer obligatorio que en el exterior de las queserias o instalaciones inscritas y en un lugar
destacado figure una placa que refleje esta condicion.

Articulo 17
Desclasificacion

1. Cualquier leche o queso que presente defectos o alteraciones sensibles o que se haya obtenido o elaborado incumpliendo los preceptos del
pliego de condiciones de este reglamento, del sistema de gestion de la calidad o de la legislacion vigente, comportara la pérdida del derecho
de uso de la denominacion Mahon-Menorca.

2. El ganadero, quesero o madurador debe desclasificar cualquier leche o queso que no cumpla las caracteristicas para ser amparado con la
denominacion Mahon-Menorca, en cualquier fase de produccion, elaboracion o comercializacion, y comunicarlo al Consejo Regulador, de
acuerdo con lo que establezca el sistema de gestion de la calidad. A partir de este momento, los productos descalificados deben permanecer
identificados y bajo la supervision de este drgano en espacios independientes y rotulados debidamente.

Articulo 18
Etiquetado

1. En el etiquetado de los quesos debe figurar obligatoriamente la mencion Mahon-Menorca, de manera destacada y de acuerdo con la
legislacion aplicable.

2. En el etiquetado del queso destinado al consumo se incluiréd el logotipo de la Denominacion de Origen Protegida y un nimero de control
asignado por el Consejo Regulador.

3. Los quesos amparados por la denominacion Mahdon-Menorca tinicamente pueden circular y ser expedidos en envases que no perjudiquen
la calidad o el prestigio.

4. Los operadores inscritos deben comunicar al Consejo Regulador los modelos de etiquetado de los quesos acogidos que quieran utilizar, a
efectos de comprobar que no inducen a confusion y que no desprestigian la DOP Mahéon-Menorca.

5. El Consejo Regulador debe elaborar un censo de los etiquetados de cada operador.

6. Las marcas, los nombres comerciales, los simbolos, las leyendas publicitarias o cualquier tipo de propaganda aplicados a los quesos
amparados no pueden ser utilizados en la comercializacion de otros quesos si inducen a confusion, ni siquiera por los mismos titulares.

7. Los operadores deben instaurar y mantener actualizados un registro de las numeraciones de control utilizadas.

Articulo 19
Expedicion de productos

Las expediciones de leche, fogasses y quesos entre los inscritos, incluso las que pertenecen a la misma razon social, se deben acompaiar de
la documentacion que disponga el sistema de gestion de la calidad.

Articulo 20
Requisitos para la comercializacion

1. No se puede destinar a la elaboracion de queso amparado ninguna partida de leche, fogasses o quesos que por cualquier causa presenten
defectos o alteraciones sensibles o que en la produccion o elaboracion se hayan incumplido los preceptos del pliego de condiciones, de este
reglamento, del sistema de gestion de la calidad o de la legislacion vigente.

2. El titular del local de maduracion es el responsable de que los quesos que pone en el mercado bajo la Denominacioén de Origen Protegida
Mahon-Menorca cumplan todas las exigencias del pliego de condiciones, de este Reglamento y del sistema de Gestion de la Calidad del
Consejo Regulador, y en particular las que se refieren al origen y a las caracteristicas del producto.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2020/14/1052833

Articulo 21
——0ODbligaciones de los operadores inscritos en los censos

1. Los operadores inscritos en los censos de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca tienen la obligacion de llevar un sistema

.{_-- de autocontrol que permita identificar todos los productos del establecimiento y garantizar la trazabilidad y disponer de las pruebas

documentales que acrediten que todas las partidas de queso que ponen en el mercado bajo la Denominacion de Origen Protegida Mahon-
%Menorca cumplen todos los requisitos del pliego de condiciones.
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2. Los operadores inscritos en los censos de la Denominaciéon de Origen Protegida Mahon-Menorca tienen las obligaciones de adoptar, en
cualquier fase de produccion, elaboracion, maduracion, almacenaje o comercializacion, las medidas adecuadas para evitar la
comercializacion de quesos con la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca que no cumplan los requisitos o las caracteristicas, y
deben identificar los productos que no se pueden destinar a quesos Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca.

3. Para que sean vigentes las inscripciones en los censos respectivos es imprescindible cumplir los requisitos que establece este reglamento.
Los inscritos comunicaran al Consejo Regulador cualquier variacion de los datos suministrados en el momento de la inscripcion.

4. Las personas fisicas o juridicas inscritas en los censos respectivos estan obligadas a cumplir las obligaciones de este Reglamento, los
acuerdos del Consejo Regulador y las decisiones de la entidad de certificacion y de las autoridades competentes en materia de
denominaciones geograficas protegidas. Ademas, estan obligadas a pagar las cuotas que establezca el Consejo Regulador.

Articulo 22
Declaraciones

1. Para controlar la produccion, la elaboracion y las existencias, y también la calidad y el origen de los quesos de la Denominacion de Origen
Protegida Mahdon-Menorca, las personas fisicas o juridicas inscritas en los censos respectivos tienen las obligaciones siguientes:

Censo de queserias:

a-1) Enviaran al Consejo Regulador, con la periodicidad que se sefiale en el sistema de gestion de la calidad de la Denominacion de
Origen Protegida y como minimo anualmente, la relacion de los ganaderos que les han suministrado leche durante el plazo anterior y
facilitaran los datos a que se refiere el articulo 12. Quedan excluidas de esta obligacion cuando la elaboracion se haga de manera
exclusiva a partir de leche de produccion propia.

a-2) Llevaran un registro en el cual figuraran diariamente los datos de cantidad y procedencia de la leche recibida, nimero de
unidades de queso fabricados y locales de maduracion donde se destinen estos quesos.

a-3) Las queserias industriales enviaran al Consejo Regulador, con la periodicidad que se sefiale en el sistema de gestion de la
calidad de la Denominaciéon de Origen Protegida y como minimo anualmente, una declaracion de produccion en que conste la
cantidad y procedencia de la leche destinada a la elaboracion de queso amparado, cantidad y niimero de unidades de queso fabricado
y comercializado.

a-4) Las queserias artesanas enviaran al Consejo Regulador, con la periodicidad que se sefiale en el sistema de gestion de la calidad
de la Denominacion de Origen Protegida y como minimo anualmente, una declaracion de produccion en que conste la cantidad de
leche destinada a la elaboracion de queso amparado, cantidad y nimero de unidades de queso elaborado y comercializado.

Censo de locales de maduracion:

b-1) Llevaran un registro en el cual se anotaran los datos referentes a numero y procedencia de las unidades de queso que inician el
proceso de maduracion y el de quesos que se expidan para su comercializacion.

b-2) Facilitaran al Consejo Regulador, cada mes, los datos del mes anterior de las ventas efectuadas.

b-3) Los locales de maduracion enviaran al Consejo Regulador, con la periodicidad que se sefiale en el sistema de gestion de la
calidad de la Denominacién de Origen Protegida y como minimo anualmente, una declaracion en la que se indiquen el niimero,
procedencia y destinacion de los quesos que maduraron en sus instalaciones.

2. El Consejo Regulador puede hacer auditorias y ensayos, y tomar muestras para comprobar la veracidad de la documentacion presentada.

3. De acuerdo con la legislacion vigente, las declaraciones a que se refiere este articulo tienen efectos meramente estadisticos, por lo que no
se pueden facilitar ni publicar mas que en forma numérica, sin ninguna referencia de caracter individual.

4. Las declaraciones sefialadas en los apartados anteriores son independientes de las obligaciones que la legislacion aplicable establece con
caracter general para el sector agroalimentario

TITULO IV
FINANCIACION

Articulo 23
Financiacion

1. El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca se financia con los recursos siguientes:

a) Los derechos que constituyen su patrimonio y los rendimientos de este.
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b) Las cuotas ordinarias y extraordinarias que acuerde el Pleno segun las necesidades presupuestarias. Las cuotas, las deben abonar
las personas inscritas en los censos del Consejo Regulador.

¢) Las subvenciones.

d) Las indemnizaciones, las donaciones y los legados de cualquier tipo que le sean atribuidos y que sean aceptados por el Pleno.

e) Los importes recaudados por la prestacion de servicios, tanto si son de creacion propia como consecuencia de delegacion o
convenios o conciertos con entidades publicas o privadas.

) Los provenientes de las exacciones y los beneficios fiscales que se establezcan.

g) Cualquier otro recurso obtenido de conformidad con las disposiciones legales y los preceptos estatutarios.

2. Las cuotas aprobadas por el Pleno del Consejo Regulador son publicas y deben estar publicadas o al menos expuestas en las oficinas del
Consejo Regulador.

3. El Departamento de Medio Ambiente y Reserva de Biosfera del Consejo Insular de Menorca, a iniciativa propia o a peticién del Pleno del
Consejo Regulador, puede exigir una auditoria de cuentas del Consejo Regulador, que se debe llevar a cabo bajo las directrices de la
Intervencion General del Consejo Insular de Menorca

Articulo 24
Régimen contable

1. El Consejo Regulador debe llevar la contabilidad, de acuerdo con los principios de veracidad, exactitud, responsabilidad y publicidad.

2. La gestion econdmica se debe que hacer mediante un presupuesto ordinario de ingresos y gastos, con una vigencia que coincida con el afio
natural. En el presupuesto se deben incluir los recursos econémicos para atender las obligaciones derivadas del funcionamiento normal y los
ingresos suficientes.

3. Las cuentas del Consejo Regulador estan sometidas al control y a la fiscalizacion de la Intervencion del Consejo Insular de Menorca y de
la Sindicatura de Cuentas de las Illes Balears.

TITULO V
SISTEMA DE CERTIFICACION

Articulo 25
El Comité de Certificacién y el proceso de certificacion

1. El Consejo Regulador contara dentro de su estructura con un 6rgano de control, acreditado de acuerdo con la norma ISO/IEC17065:2012,
que ejercera las funciones de control y certificacion de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca.

2. El 6rgano de control disfrutard de plena independencia en el ejercicio de las funciones que le sean encomendadas y las ejercera de manera
separada e independiente de las funciones de gestion. El ejercicio de estas funciones se realizard de acuerdo con lo que establecen este
reglamento, el sistema de gestion de la calidad de la Denominacion de Origen Protegida y la normativa vigente.

3. La direccion del 6rgano de control del Consejo Regulador corresponde al Comité de Certificacion de la Denominacion de Origen
Protegida.

4. El Comité de Certificacion, la funcion, composicion y nombramiento del cual se efectuara de acuerdo con el sistema de gestion de la
calidad de la denominacion de origen protegida y la legislacion vigente, estara integrado por un minimo de tres miembros representantes de
las diferentes partes interesadas:

a) Productores, elaboradores y maduradores
b) Consumidores
¢) Expertos en la evaluacion de la conformidad del producto

5. El Comité de Certificacion tendra como funcion tomar decisiones relativas a la certificacion, para lo que podra contar con los
asesoramientos técnicos que estime necesarios, de la misma manera que, si hace falta, se podra constituir un comité de calificacion.

6. Para los servicios de control o vigilancia, el rgano de control del Consejo Regulador contara con inspectores y/o servicios de inspeccion.
Estos inspectores y/o servicios de inspeccion seran designados por el Comité de Certificacion.
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7. Las actas de inspeccion seran suscritas por el personal inspector y/o servicios de inspeccion y el propietario o representante de la
ganaderia, queseria y local de maduracion, establecimiento o almacén, o encargado de la custodia de la mercancia, en cuyo poder quedara
una copia del acta. Ambos firmantes podran consignar en el acta todos los datos o manifestaciones que consideren convenientes para la
estimacion de los hechos que se consignen, asi como todas las incidencias que ocurran en el acto de la inspeccion o levantamiento del acta.

8. En el caso de que el inspector y/o servicios de inspeccion o el propietario de la mercancia o representante de esta lo estimen conveniente,
se tomaran muestras, de acuerdo con la especificacion en el sistema de gestion de la calidad de la denominacion de origen protegida, del
producto objeto de la inspeccion.

9. Cuando el inspector y/o servicios de inspeccion del Consejo Regulador lo estimen necesario, podran disponer que determinados lotes de
producto no puedan ser comercializados amparados por la denominacion de origen protegida, hasta que se resuelvan las dudas que puedan
existir sobre su adecuacion a lo que dispone el presente reglamento.

10. Pueden llevar a cabo también el control y la certificacion de los quesos de la Denominacion de Origen Protegida Mahon-Menorca otras
entidades de certificacion acreditadas de acuerdo con la norma ISO/IEC17065:2012 y autorizadas por el érgano competente en materias de
denominaciones de origen de la isla de Menorca. Estas entidades de certificacion deben actuar de acuerdo con el sistema de gestion de la
calidad de la Denominacién de Origen Protegida Mahdn-Menorca y conservaran los expedientes, la documentacion y los datos de los
controles efectuados y de las certificaciones emitidas, a disposicion del Consejo Regulador y de la autoridad competente, durante un plazo de
seis aflos.
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